I tesori del porcello biologico: il Maiale si fa Bio 2009 




Aiab (Associazione Italiana per l'Agricoltura Biologica), in collaborazione con Onas (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Salumi), hanno indetto il Concorso per l'assegnazione del Premio Il Maiale si fa Bio 2009, rivolto agli operatori che producono salumi ed altri prodotti, in osservanza della normativa nazionale, comunitaria ed internazionale di produzione biologica vigente.

Le selezioni si sono svolte nel mese di aprile 2009 mentre la premiazione è avvenuta il 18 ottobre 2009 nel Castello degli Acaja di Fossano - Cuneo.


Il Concorso è riservato a salumi ricavati da carni suine, ottenuti nel rispetto delle normative comunitarie e nazionali vigenti relativamente alle produzioni animali con metodo biologico, esistenti e riconosciute.
Il Concorso si propone di: premiare gli operatori che sono riusciti ad ottenere prodotti d'elevata e apprezzabile qualità organolettica, applicando i metodi dell'agricoltura biologica; valorizzare il patrimonio di conoscenze e cultura che la storia e gli uomini hanno saputo creare attorno alla trasformazione delle carni; riscoprire e valorizzare le produzioni tipiche e spesso nascoste o dimenticate; contribuire alla ricerca, innovazione e diffusione del metodo di Agricoltura Biologica quale strumento di valorizzazione delle aree rurali legate alla zootecnia.
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         VII Rassegna “Il maiale si fa Bio ” Onas -Aiab.
                     Premiati i migliori SALUMI BIOLOGICI

Consegnate il 18 ottobre 2009 le Targhe ai salumi da Agricoltura Biologica primi classificati della VII rassegna  “Il maiale si fa Bio !”.

15 Maestri Assaggiatori ONAS (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Salumi) appositamente addestrati hanno selezionato  5 prodotti eccellenti . I salumi sono stati scelti in due sedute di degustazioni il 24/4 e l’8/5/2009 presso il Castello Acaja e sono stati selezionati tra 13 aziende e 21 campioni  di Salame crudo, unica categoria consentita nella rassegna 2009. Cinque i vincitori della  Rassegna, un 1° Classificato e due ex aequo per i 2° e 3° posto. La premiazione  si è svolta nel Castello degli Acaja di Fossano(Cuneo) nel corso delle Manifestazioni per il decennale di costituzione dell’ONAS (1999-2009).

                                       Di seguito i Vincitori:
1°classificato
Salame di Cinta senese - Serpepe BIO di Domenica Fiorentini.

2°classificato
Salame a rete - La Tavola dei Cavalieri ex aequo con Salame con peperoncino - Mencarelli Gianluca. 
3°classificato
Finocchiona di suino Cinto toscano - Macelleria Savigni ex aequo con Salsiccia piccante BIO - Salumificio Pedrazzoli.


